
 
 

 

 

 

            
 
 

Unsere Vorschläge für ein Buffet „Classic“ 
 

Vorspeise 

Anti Pasti gemischt: 

• Zucchini, Aubergine 

• Paprika, Möhre 

• Tomate, Champignons und Fenchel 

• Tomate mit Mozzarella 

• Pimientos mit Meersalz 

• in Kräuteröl marinierte Oliven 

• marinierter Hirtenkäse 

Verschiedene Brotsorten mit Aioli und Tomatenbutter  

 

Am Buffet: Preis pro Person 8,00 € 
Am Tisch auf Etageren serviert: Preis pro Person 10,50 € 

     

Hauptgang 

Vorschlag 1 

• gefüllter Nackenbraten nach Wahl in Soße 

• Hähnchen mit Tomate-Basilikum-Soße und Käse überbacken 

• Rigatoni mit Pesto, geschmorten Kirschtomaten und Parmesan (vegetarisch) 

• Brokkoli-Lachsauflauf mit Kartoffeln  

• Röstkartoffeln 

• Bandnudeln 

• gemischte Gemüse Platte mit Sauce Hollandaise  

• Auswahl an frischen Salaten mit verschiedenen hausgemachten Dressings 

 

Ab 30 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 22,40 € (nur zur Abholung) 
Ab 50 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 21,90 € 
Ab 80 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 21,40 € 
Ab 100 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 20,90 € 
 
Lieferung und Abholung nach Aufwand! 



 
 

 

 

 

 

Vorschlag 2 

• Schweinemedaillons im Speckmantel an Weinbrand-Pfeffersoße 

• geschmorte Ochsenbäckchen an Rotweinsoße 

• Toskanisches Ebly-Risotto mit Rucolapesto (vegan) 

• Lachs- und Zanderfilet auf Gemüsebett an Weißweinsoße  

• Butterkartoffeln 

• Bandnudeln 

• mediterrane Gemüsepfanne  

• Auswahl an frischen Salaten mit verschiedenen hausgemachten Dressings 

 

Ab 30 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 26,40 € (nur zur Abholung) 
Ab 50 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 25,90 € 
Ab 80 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 25,40 € 
Ab 100 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 24,90 € 
 
Lieferung und Abholung nach Aufwand! 
 

Geschirr 

Preis pro Person 3,00 € 


