
 
 

 

 

 

            

 
 

Unsere Vorschläge für ein Buffet „Deluxe“ 

 

Aperitif zum Empfang: 

• Auswahl an ofenfrischem Baguette 
mit Aioli und Tomatenbutter      Preis pro Person 4,50 € 

oder 

• Bruschetta verschieden belegt 
• Tomate-Mozzarella Spieße       Preis pro Person 5,50 € 

oder 

• Canapees verschieden belegt 

• Datteln im Speckmantel 

• Pumpernickel mit Lachsmousse 
• Melone mit Seranoschinken       Preis pro Person 7,50 € 

oder 

• Bruschetta verschieden belegt 

• Bauernbrot mit Guacamole  

• Datteln in Speckmantel 

• Canapés mit Roastbeef 
• gefüllte Crepésröllchen mit Räucherlachs       Preis pro Person 8,50 € 

 

Vorspeise 

Anti Pasti gemischt: 

• Zucchini, Aubergine 

• Paprika, Möhre 

• Tomate, Champignons und Fenchel 

• Tomate mit Mozzarella 

• Pimientos mit Meersalz 

• in Kräuteröl marinierte Oliven 

• marinierter Hirtenkäse 

Verschiedene Brotsorten mit Aioli und Tomatenbutter  

 

Am Buffet: Preis pro Person 8,00 € 
Am Tisch auf Etageren serviert: Preis pro Person 10,50 € 



 
 

 

     

 

 

Hauptgang 

 

• Rosa gebratenes Roastbeef an Cafè de Paris und Kräuterbutter 

• Schweinefilet an Pilzrahmsoße 

• Saltimbocca von der Hähnchenbrust an Gorgonzolasoße  

• Lachs- und Zanderfilet auf Gemüsebett an Hummerschaumsoße  

• Spaghetti aus dem Parmesanlaib 

• an Rosmarinsahnesoße mit Rucola und Cherry-Tomaten 

• mit Garnelen +1,00 € 

• Salbei Gnocchi  

• Kartoffel-Kürbisgratin 

• Rosmarinkartoffeln 

• mediterrane Gemüsepfanne 

• große Auswahl an frischen Salaten 

• mit verschiedenen hausgemachten Dressings 

 
Ab 60 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 33,90 € 
Ab 80 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 33,40 € 
Ab 100 Personen, Preis pro Person, ohne Geschirr 32,90 € 

Lieferung und Abholung nach Aufwand! 

 

 

Geschirr 

Preis pro Person 3,50 € 


